Pizzaa ja pastaa pieteetilla

Toolossa Mannerheimintien varrella sijainnut sokeritehdas tuprutteli aikanaan ilmaan
makeita hoyryja. Opiskelujeni alussa 60-luvun puolivélissa paasin kerran ekskursiolla
maistelemaan t0610laista sokeria. Ei meitd metallimiehid sokeri niink&&n kiinnostanut vaan
yrityksen tunnetusti runsas tarjoilu kdynnin paatteeksi.

Sokeritehdas rakennettiin tarkoituksella niin kauas Helsingin keskustasta, ettei laajentuva
kaupunki uhkaisi sita. Kaupunki levittaytyi kuitenkin ripedsti, ja tuuppasi sokeritehtaan
kauas Kirkkonummelle. Vanhan tehtaan alueelle valmistui vuonna 1993 uusi upea
oopperatalo, sithen aikaan Suomen kallein julkinen pytinki. Siita asti siella on tullut kaytya
nauttimassa verojen palautuksista.

Ennen eldamysta on tapana kayda haukkaamassa palaa. T0610ssa riittdd onneksi
ravintoloita. Kauan sitten erdédn vinkin perusteella lahistolté 1oytyi pieni italialainen
ravintola. Tdma4 trattoria sijaitsee vielakin huomaamattomasti samassa paikassa
Ruusulankadulla, Mannerheimintien lansipuolella Runeberginkadun ja Sipoon kirkon
valimailla.

Taas kerran kévi askel kohti Villettaa. Jannitti vahén, mahtuuko. Monta kertaa on jaaty
nuolemaan nappejd. No, nyt paasi ainakin sisdan. Avonaisesta keittidsta pursuavat
lampimaét hoyryt ja ruokien tuoksut kiihottavat. Kerberos katselee ympérilleen, pudistelee
paataan, pieno, pieno, pero. Osoittaa lopulta pienté vélipdytaa kysyen samalla vieressa
istuvalta pariskunnalta, ettd saako téhan ottaa.

Ruokalista ei ole reiluun kymmeneen vuoteen muuttunut lainkaan. Silti on vaikea valita,
koska olisi niin monta valittavaa. Keittion puolelta kaikuu kalinaa, kolinaa ja kovaa puheen
sorinaa, melkein kuin riitelyd. Tarjoilija huikkailee tilauksia kovalla &4nell& pienen salin
puolivélilta. Ihmisié tuppaa lisad sisaan.

Tilaamme omamme ja katselemme menoa. Kovaadnisista kuuluu vaimeaa musiikkia.
Seinilla riippuu erilaisia tauluja ja valokuvia. Vastapaata keittion tiskin kulmassa on piirros
joviaalin nakoisesta herrasmiehestd, jonka paalla on valkoinen essu. Nayttaa ihan kokilta.
Katsoakseni kuvaa tarkemmin joudun kallistumaan vasemmalle l&hemmas vieressé istuvaa
leidid. H&n huomaa hommani ja toteaa, etté eikd olekin ihan nékdinen.

Niin todella on! Taulu esittaa sen alla penkilld istuvaa miesta. Kuinka tdmé on
mahdollista? Kylla vaan, toteaa dama. Me perustimme tdman ravintolan ja myimme sen
kymmenisen vuotta sitten. Nyttemmin kdymme taalla aina silloin tallgin tarkistamassa.

Ruoat ja juomat tuodaan. Nautiskelu viivastyy, kun kertaamme historiaa vieressa istuvan
pariskunnan kanssa. Mies, Antonio, on kotoisin Salernosta, ja héan asunut Suomessa lahes
puoli vuosisataa. Han puhuu erittdin hyvin suomea. Vaimo on suomalainen. He pitivat tata
samaa ravintolaa parikymmenta vuotta ja siirtyivét sitten elédkkeelle.

Neljatoista tuntia kuutena paivana viikossa, kuten Antonio mainitsi erdassa vanhassa
haastattelussaan. Sunnuntaisin paikka oli kiinni. Alkuaikoina ravintolassa tyéskenteli
omistajapariskunnan liséksi vain kaksi muuta henkil6&. Ja omistajat tietysti joustivat aina.

Ihmettelin ravintolan niukkaa mainontaa. Loytéesséani paikan mistaan ei saanut tarkempaa
tietoa. Pariskunta toteaa tdhan kyynisesti, ettd miksi olisimme mainostaneet. Ravintola oli

aina taynna. Joskus pdytavarauksen sai vasta parin kuukauden paahan. Nykyaan ravintolan
tiedot 16ytyvat sentdan jo netista.
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