Cavallo morto

Istuskelin kerran baaritiskilla. Vieressé pari hemaisevaa nuorta leidia siemaili drinkkejaén
ja keskusteli hevosistaan. Molemmat kayttivat elaimistdén persoonapronominia han.
Aikani pollejuttuja kuunneltuani tokaisin, etté heista tulee varmaan aikanaan maukasta
makkaraa. Tuli akkilghto!

Viivahdin ensimmaisté kertaa Italiassa ihan 70-luvun alussa. Osteltiin kaupasta sapuskoja.
Meille suositeltiin paksua makkaraa, jossa nakyi vaaleita rasvapallukoita. Kaupan téti alkoi
leikata ohuita siivuja. Han asetteli siivun kerrallaan suurelle paperille. Sitten kun
sanoimme ettd finite, donna kaari paperin rullalle. Siita tuli kuin viestikapula. Mortadella,

prego.

Luulin pitkaén, ettd maukkaan italialaisen makkaran nimi mortadella tarkoittaisi kuollutta
hevosta tai aasia. Lapsille vitsaillaan Italiassa, ettd makkaran nimi on itse asiassa della
morta (kuolleesta), koska makkaraa tehddén kuolleina l6ytyneista aaseista. Vasta
my6hemmin minullekin selvisi, ettd makkaran nimi tulee ihan muualta ja etta se
valmistetaan sianlihasta. Tosin monilla paikkakunnilla sekaan laitetaan véhén hevosen- tai
aasinlihaa.

Hevosenliha on nyt tapetilla. Suomalaisetkin hevosmakkaran valmistajat hykertelevat
kasiaan. Ei ehdita valmistaa kysyntaa vastaavasti. Kévaisin varta vasten Turun
kauppahallissa kyselemassa. Perinteinen K. Hvitfeltin hevosmakkara oli toisesta putiikista
loppu ja veteli toisessakin viimeisidaan. Sain onneksi vahan.

Pohjoismaissa varmimmin hevospihveja saa Norjassa. Laatu siell&4 on hyvad, mutta pihvi
maksaa julmetusti kuten vuonojen maassa nykyaan kaikki. Ruotsissa Gustafskorvin
karkearakenteinen hevosenmakkara on poikaa. Siitd kun latoo kunnon siivuja Vika-leivan
paalle ja siemaisee Loka-vetta kyytipojaksi, ei paremmasta valia.

Suomessa on perinteisesti myyty hevosenmakkaraa, jossa tosin on tavallisesti noin puolet
muuta lihaa. Hevosen pihvit ovat olleet harvemmassa. Nyt niitédkin saa muutamasta
paremmasta paikasta, esimerkiksi tamperelaisesta Salud-ravintolasta.

Suomessa kulutetaan 2,5-3 miljoonaa kiloa hevosenlihaa vuodessa. Valtaosa siité tulee
merten takaa. Osa maarasta menee lemmikkielainten ruoaksi. Kotimaasta hevosta saadaan
teurastamoille vain alle puoli miljoonaa kiloa eli alle kaksi tuhatta hevosta. Hevosen
ruhosta maksetaan kuulemma noin sata euroa eli noin 40 senttia lihakilolta. Kun liha ehtii
makkaraan, hinta on moninkertaistunut.

Polemiikki hevosenlihasta velloo. Ei ole huolestuttu syétavan laadusta eiké sen
terveellisyydestd. Ainoa pikkumoka on, etté paketin paalla ei lue ihan tarkkaan, mita tuote
siséltda. Asian olisi voinut korjata halvalla. Olisi valmistettu pienié tarroja ja palkattu
muutama luokallinen hiihtolomalaisia liimailemaan niita pakkauksiin.

Eradssa mielipidekirjoituksessa tuotiin hauskasti esille ekologinen kaveruus. Thminen on
rakenteeltaan kaikkiruokainen, eli se syo melkein mité vaan. Ekologinen kaveruus sallisi
ihmisen sydda vain alempien kerrosten eldimid, esimerkiksi ruohonsydjiad. Ndin hevosesta
voi ihan huoletta nauttia myos lautasella, mutta ekologisen kaverimme sian popsimisesta
pitdisi pidattyd. Ihminen ja sika kun syovat samaa ruokaa ja ovat joskus muutenkin niin
samanlaisia.

pajen



