Huh sitd syomisté

Sdisi suu, vetaisi vatsa, vaan ei kesté heikot sadret. Taltd varmaan tuntuu monesta
joulunaikaan.

Oikeat laatikot ovat suomalaisen joulupdydén parhaat herkut. Ne ovat hyvin tyolaita
valmistaa. Ensiksi vaaditaan oikeanlaista perunaa, lanttua ja porkkanaa sek& muuta-
mia mausteaineita. Ja vaikka tarpeet 16ytyisivat, moni miehenkdrilés joutuu nosta-
maan kéadet yl0s heti kattelyssa.

Ostamme siis laatikot kaupasta. Ne ndyttavat maukkailta ja tuoksuvat hyvilta. Saari-
oinen ja kumppanit ovat varmaan kayttaneet oikeita raaka-aineita ja resepteja. Mutta
kuitenkin tokkii jo ensi lammittamalla.

Einesteollisuus toimii 4drimmaisen puhtaissa olosuhteissa. Tyontekijat ovat tarkastet-
tuja. Kaikki kantavat suojavaatteita ja pitdvat muovikasineitd. Vieraita ei tehtaiden
keittoloihin paastetd muuten kuin lasien takaa tiirailemaan. Nain tietysti pitaakin olla.

Tuotteisiin lisat&an sulfaattia ja nitriittid. Lisaksi 10ytyy kiinteyttdmis-, tdyte-, hyyte-
I16imis- ja sakeuttamisaineita. Eivatka ole unohtuneet kosteudenséilyttajat, muunnetut
tarkkelykset eivatkd stabilointiaineet saatikka hapettumisenestoaineet, happamuu-
densaattaineet ja salaperéiset sdilontélisat. Lopuksi lurautetaan vield vahan varia.
Kaikki on sallittua ja monasti valttamatontakin.

No, ndistd me sydémme itsemme ahkyksi. Ja kun kinkkukin oikealla sinapilla hunnu-
tettuna on niin vietdvan hyvaa. Sillig, lohta ja rosollia saa popsia maaréatta. koska nii-
ta kevyiné ruokalajeina ei edes lasketa.

Masséilyn jalkeen péasin kdymaan kotikonnullani. Kaiken kokenut aitini oli laittanut
poydén pullolleen sorsselleité. Ja vield muutaman kupposen ikkunalaudallekin. Hoy-
ryt ja tuoksut kutkuttivat nenda. Poydan antimista kaikkien kinkkujen, kalojen ja sa-

laattien yli meni nelja tavallista ruokalajia.

Ensin tulee porkkanalaatikko. Se oli pinnaltaan hieman karrelle palanutta siséltden
tietysti makujen kruunua eli polyaromaattista hiilivetyéd. Alta paljastui pehmeaa
porkkanaa.

Sitten seuraa lanttulaatikko. Senkin pinta on kovahko, mutta ohut. VVahan lusikalla
tonaistéessa pinta lurpsahtaa alas paljastaen ruskean makeahkon massan.

Toiseksi tainnuttavinta on perunalaatikko. Aiti selittaa kysyttaesss, etta eihan oikeas-
sa perunalaatikossa ole maitoa. Ei siihen tarvita mitaan nesteittd. Sehan imelletaan!
Ai néin helppoa!

Oli joulu tai juhannus, pdydan ehdoton kunkku on lihapullat. Ne ovat aika saannolli-
sen pyoreitd. Pinta on kuitenkin rapeahko. Ja sisus, sité ei osaa kuvailla. Hyvia liha-
pullia ei kuulema saa yksin paisti- seldkeosasta. Joukossa taytyy olla tavallista lihaa.

Vaikka saa tarkat ohjeet, ostaa samanlaista lihaa, panee saman verran munaa, sipulia
ja muita lisukkeita, ei vaan onnistu. Kyllahan niitd omiakin sy6, mutta ...
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